FICHA TECNICA DE PRODUTO

Lula Limpa 1020 GELUS 10 Sacos PLE7,5Kg PL1OKg
Codigo do produto: 66958

Zona de Captura: Oceano Indico Oeste - FAO 51

Validade: 24 meses apos a data de produgdo, salvo indicagdo

¥ em contrario na rotulagem do produto.

LS : )\ .
\ - Publico-alvo: Pode ser consumido por toda a populagdo em geral,
\* incluindo populagdes sensiveis tais como idosos,
;:h criangas, gravidas e doentes (excetuam-se as
| ﬁ populagdes alérgicas ou intolerantes a determinado
g ingrediente presente).

.

Descri¢cao do produto: Lula limpa, em saco.
Ingredientes: Lula (Uroteuthis duvauceli) e aditivos alimentares conforme indicados na rotulagem do produto.

Caracteristicas Microbioldgicas Utilizagao prévia do produto: Conservar a -182C Ndo congelar

Contagem de microrganismos a 302C <107ufc/g apos descongelagdo. Descongelar e preparar como um produto
Contagem de Enterobacteriaceae < 200ufc/g fresco. O produto deve ser sujeito a cozedura antes de ser
consumido.
Contagem E. coli < leéufc/g
Contagem Staphylococcus positiva <10%ufc/g Condi¢des de armazenagem e transporte: Armazenar a
Pesquisa de Salmonela Auséncia/25g temperatura inferior a -182C
Pesquisa de Listeria monocytogenes < 10ufc/gr
Pesquisa de Vibrios spp. Auséncia/25g
Caracteristicas Organolépticas, Fisicas e Limites aceitaveis Caracteristicas da embalagem:
Aspeto Desidratagdo ausente Material da embalagem:
Cor Tipica caracteristica da espécie Primaria: Saco plastico pré-impresso.
Odor Normal especifico da espécie L. N .
P Secundaria: Cartdo canelado pré-impresso
Plasticos Ausente
Madeira Ausente Todas as embalagens cumprem os requisitos para o contacto com
Metais Ausente os alimentos
Caracteristicas Quimicas
ABVT <30 mg/100g
Mercurio < 0,30 mg/kg
Chumbo <0,3 mg/kg
Cadmio <1,0 mg/kg

Alergénios presentes

Crustaceos

Departamento de Qualidade
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