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 Lula Limpa 1020 GELUS 10 Sacos PLE7,5Kg PL10Kg 
Código do produto:  66958 
 

66961 

66961 Lula Limpa 10/20 GELUS 10 Sacos PLE8Kg PL10Kg 
 

Lula Limpa 10/20 GELUS 10 Sacos PLE8Kg PL10Kg 

 

 Zona de Captura: Oceano Indico Oeste - FAO 51 

Validade: 24 meses após a data de produção, salvo indicação 
em contrário na rotulagem do produto. 

Público-alvo: Pode ser consumido por toda a população em geral, 
incluindo populações sensíveis tais como idosos, 
crianças, grávidas e doentes (excetuam-se as 
populações alérgicas ou intolerantes a determinado 
ingrediente presente). 

Descrição do produto: Lula limpa, em saco. 

Ingredientes: Lula (Uroteuthis duvauceli) e aditivos alimentares conforme indicados na rotulagem do produto. 

 

Características Microbiológicas  Utilização prévia do produto: Conservar a -18ºC Não congelar 
após descongelação. Descongelar e preparar como um produto 
fresco. O produto deve ser sujeito a cozedura antes de ser 
consumido. 

 
Condições de armazenagem e transporte: Armazenar a 
temperatura inferior a -18ºC 

Contagem de microrganismos a 30ºC <107ufc/g  

Contagem de Enterobacteriaceae < 200ufc/g  

Contagem E. coli < 16ufc/g  

Contagem Staphylococcus positiva < 104ufc/g  

Pesquisa de Salmonela Ausência/25g  

Pesquisa de Listeria monocytogenes < 10ufc/gr   
Pesquisa de Vibrios spp. Ausência/25g   

 
Características Organolépticas, Físicas e Limites aceitáveis  Características da embalagem:  

Material da embalagem:  

Primária: Saco plástico pré-impresso. 

Secundária: Cartão canelado pré-impresso 

Todas as embalagens cumprem os requisitos para o contacto com 
os alimentos 

 

Aspeto Desidratação ausente  

Cor Típica característica da espécie  

Odor Normal específico da espécie  

Plásticos Ausente  

Madeira Ausente  

Metais Ausente  

  
Características Químicas  

ABVT < 30 mg/100g  

Mercúrio < 0,30 mg/kg  

Chumbo < 0,3 mg/kg  

Cádmio < 1,0 mg/kg  

 

Alergénios presentes   
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