FICHA TECNICA DE PRODUTO

Dourada 300400 Inteira Eviscerada El PLE4,5Kg PL5Kg
Codigo do produto: 24030

Zona de Captura: Aquicultura - Turquia
Calibre: 200 a 300g / pega

Validade: 24 meses apos a data de produgédo, salvo indicagdo
em contrdrio na rotulagem do produto.

Publico-alvo: Pode ser consumido por toda a populagdo em geral,
incluindo populagdes sensiveis tais como idosos,
criangas, gravidas e doentes (excetuam-se as
populagdes alérgicas ou intolerantes a determinado
ingrediente presente).

Ingredientes: Dourada (Sparus aurata), 100%.

Caracteristicas Microbioldgicas Utilizagdo prévia do produto: Conservar a -182C N3o

Contagem de microrganismos a 302C <107ufc/g congelar ap6s descongelagdo. Descongelar e preparar como um
Contagem de Enterobacteriaceae < 10ufc/g produto fresco. O produto deve ser sujeito a cozedura antes de
Contagem E. coli < 500ufc/g ser consumido.
Contagem Staphylococcus positiva < 10%ufc/g Condi¢cdes de armazenagem e transporte: Armazenar a
Pesquisa de Salmonela Auséncia/25g temperatura inferior a -182C
Pesquisa de Listeria monocytogenes < 10ufc/g
Pesquisa de Vibrios spp. Auséncia
Caracteristicas Organolépticas, Fisicas e Limites aceitaveis Caracteristicas da embalagem:
Aspeto Desidratagdo ausente Material da embalagem:
Cor Tipica caracteristica da espécie Primaria: Saco PEAD
Odor Normal especifico da espécie L. . L
- Secundaria: Cartao canelado pré-impresso
Plasticos Ausente
Madeira Ausente Todas as embalagens cumprem os requisitos para o contacto
Metais Ausente com os alimentos
ABVT <30 mg/100g
Mercurio < 0,50 mg/kg
Chumbo < 0,30 mg/kg
Cadmio < 0,050 mg/kg

Alergénios presentes

Peixe

Departamento de Qualidade

' —
| L

Reviso O~ 13/02/2023

Frijobel - Industria e Comércio Alimentar S.A. | Contribuinte n.2 PT 501 957 855
Estrada do Rabagal, N2 207, Espinheiro = PORTUGAL
frijobel@frijobel.pt = www.frijobel.pt = NOC 30226 PCP
Frj.DQ.29-1


http://www.frijobel.pt/

